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CIPOLLA CARAMELLATA IN CROSTA DI PASTA BR[SE CON SALSA AL PARMIGIANO E

RIDUZIONE ALL’ACETO BALSAMICO €9

*

BATTUTA DI CARNE SALADA CON RADICCHIO ROSSO, MIRTILLI E GORGONZOLA €12

*

SFORMATINO DI POLENTA E LUGANIGA CON CREMA DI ZUCCA €10
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GNOCCHETTI** DI RICOTTA E BORRAGINE FATTI IN CASA CON GUANCIALE E NOCI €12
3

TAGLIERINI+* FATTI IN CASA CON RAGU DI CAPRIOLO €11

*

RAVIOLI** RIPIENI DI CAPRINO ,MIELE E TARTUFO SALTATI AL BURRO €12

*

TAGLIERINI FATTI IN CASA CON CONIGLIO SELVATICO IN SALMI €7

TAGLIATA DI FASSONE PIEMONTESE CON PATATE AL FORNO €17

*

GUANCIA DI MANZO BRASATA AL VINO ROSSO CON TORTINO DI POLENTA €18

*

STINCHETTO DI MAIALE AL FORNO CON TORTINO DI PATATE ALLA SENAPE ANTICA €16

@e&w{/ﬁmw casa € 0,00

SEMIFREDDO AL TORRONE CON SALSA AL CIOCCOLATO FONDENTE

*

PERA AL VINO ROSSO CON CREMA DI RICOTTA ALLA CANNELLA

*

TORTA CREMOSA DI PANDORO E MELE CON SALSA INGLESE




