
Hotel-Ristorante  
Montallegro 

Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni è possibile consultare l ‘apposita documentazione  
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio 

Antipasti 
Cipolla caramellata in crosta di brisè con salsa cacio e pepe €9 

* 
Battuta** di fassona con maionese alle nocciole e zucca affumicata €11 

* 
Tortino di salsiccia con sedano rapa arrostito e salvia croccante €10 

Primi 
Gnocchetti** di ricotta fatti in casa con zucca e guanciale €11 

* 
Taglierini** fatti in casa al ragù di cinghiale e cacao amaro €11 

* 
Casoncelli**(ravioli di magro) al burro e salvia €12 

Secondi 
Tagliata di fassona piemontese con patate al forno €17 

* 
Guancia brasata al vino rosso con polenta €19 

* 
Stinchetto di maiale cotto a bassa temperatura con  

pure di sedano rapa e salsa alla birra €16 

Dessert fatti in casa 
Fetta di torta o crostata del giorno €3 

* 
Tortino al cioccolato con copertura fondente alle arachidi e  

cremoso al caramello salto €6 
* 

Pera al vino rosso con salsa inglese e crumble speziato €6 
* 

Fagottino croccante alle mele con salsa alla cannella €6 

*nel caso di impossibile approvvigionamento di prodotto fresco utilizzo di prodotto surgelato di qualità 
**nei pesci , nella carne cruda e nei prodotti di nostra produzione  è stato effettuato un trattamento di bonifica preventiva attraverso abbattitore termico. 
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono  disponibili rivolgendosi al personale in servizio. 


